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Fragen & Antworten
zu KUHBARSs Eistorten

Wo werden KUHBARs Eistorten hergestellt?

Unsere Eistorten werden ausschlieflich von Hand mit viel Liebe und Sorgfalt von unseren
erfahrenen Konditorinnen in unserer eigenen Eismanufaktur in Schwerte angefertigt.

Wie viele Tage muss ich im Voraus bestellen?

Fir deine Eistortenbestellung benotigen wir mindestens 1 Woche Vorlaufzeit, um einen
reibungslosen Ablauf garantieren zu konnen.

Du kannst deine Eistorte zu den aktuellen Offnungszeiten direkt vor Ort in allen teilneh-
menden Eisdielen oder auch ganz easy rund um die Uhr tiber unser Online-Bestellformular
bestellen. Die Abholung ist in allen teilnehmenden Eisdielen zu deren angegebenen Off-
nungszeiten moglich.

Wie grof ist meine Eistorte?

Der Durchmesser unserer runden Torte sowie auch unserer Herzform betragt ca. 26 cm.
Die Rundform ist zudem in 16 Stiicke eingeteilt und eignet sich am besten flir maximal 16
Personen.

Welche Fiillungen kann ich wahlen?

Unsere Eistorte wird schichtweise mit einem vorgegebenen Eissorten-Duo hergestellt.

Die Eistorte steht auf einem leckeren Wiener Boden mit tollem Dekorrand, der die Eistorte
lange im gefrorenen Zustand halt.

Welche Motive & Schriftziige sind moglich?

Gegen einen geringen Aufpreis erhaltst du zusatzlich ein gedrucktes Motivschild aus ess-
barem Fondant-Papier. Die meisten Motive sind zusétzlich mit einer individuellen Beschrif-
tung herstellbar. Bitte beachte hierbei, dass der Platz fiir die Beschriftung begrenzt ist. Also:
,In der Kiirze liegt die Wiirze.”

Schaue dir die Torten- und Auflegermotive gerne online unter folgendem Link an:

www.kuhbar.com/kuhlinarisches/eistorten
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Wie kann ich meine Eistorte transportieren?

Die Eistorten sind bei Abholung auf -18 Grad gefroren und kénnen mindestens 20 Minuten
problemlos im Tortenkarton transportiert werden.

Luises Tipp: Falls es an deinem Abholtag sehr warm draullen ist, denke doch bitte an
eine geeignete Kiihltasche sowie zusatzliche Kiihlakkus, damit deine Eistorte sicher zu-
hause ankommt.

Einige Eisdielen bieten euch auf Anfrage vor Ort Kiihlakkus (einige auch eine Kiihlbox)

zum Ausleihen an. Einfach die Mitarbeiter vor Ort ansprechen, ob eine Ausleihe ggf. mog-
lich ist.

Tipps zum Verzehr, Servieren und Aufbewahren

Soll die Eistorte nach Abholung / Lieferung sofort verzehrt werden, kann diese direkt mit
einem Messer angeschnitten werden. Unser Tipp: Das Messer vorher in heiles Wasser
tauchen, abtrocknen und anschliefend schneiden.

Nach Lagerung im Gefrierschrank bei -18 Grad am besten ca. 15 Minuten vor dem
Anschneiden aus dem Gefrierschrank holen und dann wie oben verfahren.

Du hast noch weitere offene Fragen?

Dann kontaktiere uns gerne unter:
torten@kuhbar.de

Dein KUHBAR Eismanufaktur-Team

U 'BAR ge%mw'@

mehr als Eis und Sahne
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